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Diese Sammlung bietet Materialien zur Herstellung oder Zubereitung von Nahrungsmitteln aus dem
17. bis 19. Jahrhundert. Alle Abbildungen sind verlinkt auf die Plattformen e-manuscripta.ch oder
e-rara.ch. Der vorliegende Beitrag ergénzt die didaktische Einheit unter dem selben Titel.

Auf e-manuscripta.ch besteht zudem eine separate Kollektion von Rezeptbiichern. (Link)
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»UnverdroBen, wird genoBen«. Winterthur: ab der biirger Bibliothec, 1721. Neujahrsblatt von der
Stadtbibliothek; Druckgrafik: Radierung; 11,6 cm x 11,5 cm.
Signatur: Zentralbibliothek Ziirich, KK 540: 1721 (Link)
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Anna Margaretha Gessnerin ein gebohrne Kittin: Koch-Buch. [Ziirich], 1699; 19 ¢cm x 16 cm; 375
Seiten. Signatur: Zentralbibliothek Ziirich, Ms P 6071 (Link)

L LNy

-

Franz Hegi (1774-1850); Franz Niklaus Konig (1765-1832): Die Kidsemacherey. [Schweiz], [1805];
Druckgrafik: Aquatinta, Braundruck; 5,7 cm x 8,8 cm.
Signatur: Zentralbibliothek Ziirich, Apz 617: 4 (Link)
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Marianne Lutz eine gebohrne Messmerin: Koch Buch und sonst allerhand Recept. [S.1.], 1750; 235
Seiten; 36,5 x 24,5 cm.
Signatur: Zentralbibliothek Ziirich, Ms Z VIII 35 (Link)

Das Restaurant »Rechberg 1837« in Ziirch hat dieses
Gericht am 23. Mirz 2024 nachgekocht, aus Anlass des
BiblioWeekend 2024 und im Rahmen einer Kooperation
mit der Zentralbibliothek Ziirich.

Chris Biinter
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